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Vin rosé

Amatia est le nom d’une Néréide. Le nom Néréide vient du
grec ancien et signifie « flux », « fluide » ou « liquide ». Selon
la mythologie grecque, les Néréides sont des nymphes
marines, filles de Nérée et de 'océanine Doris. Elles étaient
considérées comme des créatures immortelles a la nature
bienveillante. Amatia propose une sélection de vins de tous
les jours, faciles a marier.

Zone de production : Nord-est de I'Ttalie
Cépages : Merlot, Pinot

Systeme de culture : Cordon éperonné
Vendanges : Premiére décade de septembre

Processus de production

Les grappes des deux cépages sont généralement récoltées au cours de

la premiére décade de septembre. Une fois arrivées a la cave, elles sont
soumises a une macération, laissant le mo(t en contact avec les peaux
pendant environ 6 heures, afin d’en extraire les précieux composés tels
que les substances colorantes et aromatiques. La fermentation s’effectue
ensuite dans des cuves en acier a température contrélée. Le vin est laissé
au repos sur les lies de levures sélectionnées a une température de 10 °C.
Les raisins des deux cépages sont vinifiés et fermentés séparément. Enfin,
on procede a l'assemblage des deux vins, puis au processus de
stabilisation, de filtration et de mise en bouteille.

Caractéristiques organoleptiques :

Couleur et aspect :Brillant, rosé.

Bouquet : Au nez, il s’ouvre sur des notes prononcées de fruits des

bois (en particulier la framboise, la groseille et la miire sauvage) et se
termine par d’agréables et délicates notes florales, notamment la fleur de
pécher et la violette.

Golit : De bonne structure, caractérisé par une acidité équilibrée et une
finale fruitée.

Caractéristiques chimiques :
Alcool % vol: 12 %

Sucres 3-5 g/l

Acidité 5,00-6,00 g/l

Température de service : 8-10 °C
Conseil de consommation : Il se marie trés bien avec les plats a base

de poisson (en particulier les crustacés), le risotto, la volaille et les
fromages frais. Excellent également a l'apéritif.

A consommer de préférence : dans les 18 mois.

! Verre recommandé : tulipe.
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